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■ multifonctions émail super lisse

• Programmateur électronique, avec affichage de l’heure, durée et fin de cuisson, minuteur
indépendant

• Tournebroche transversal

• 2 modes de fonctionnement : auto ou manuel

• Hublot panoramique
• Volume utile : 82 litres
• Classe énergétique C

FE 9163
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■ Equipement
• 1 grille anti-basculement
• 1 plat profond “récolte sauce”
• 1 grille porte-plat
• 1 tournebroche + support
• 2 plaques à pâtisserie

■ 8 fonctions de cuisson

convection
naturelle

décongélation 
accélérée

chaleur
tournante gril variable

chaleur pulsée tournebroche

sole seule turbobroche

FE 9163

Programmation électronique

Très simple
d’utilisation, il
permet de gérer un
temps de cuisson en
direct ou en différé.
Il est équipé en plus
d’un minuteur
indépendant.

L’expertise culinaire

Le FE9163 CIN est
équipé de toutes les
fonctions de cuisson
expertes, de la sole
seule à la chaleur
pulsée en passant
par le gril variable.

Tournebroche

Positionné en largeur, le
tournebroche accueille
jusqu’à 2 poulets.

Four grande largeur

Fort de ses 90 cm de
large, le FE 9163 CIN
peut contenir toutes
vos préparations
culinaires grâce à sa
contenance de 82 litres.
Un régal pour toute la
famille.

Les
Plus

90 cm

82 litres

Réf. Couleur Prix indicatif TTC
FE 9163 CIN Inox 1.295 E
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